Sommer-Saisonkarte

Seppia e Cozze saltate in Padella su letto di Rucola e Balsamico Vorsp. 19.80 Hauptg. 24.80
Gebratene Tintenfische und Muscheln auf Rucolasalat mit Balsamicosauce

Cocktail di Gamberetti con Carpaccio di Arance e Ribis Vorsp. 20.80 Hauptg. 25.80
Crevetten Cocktail mit Orange-Carpaccio und Ribis

Carpaccio di Polipo con Tartar di Salmone, Avocado e Aneto Vorsp. 22.80 Hauptg. 27.80
Oktopus-Carpaccio mit Tartar Lachs und Avocado verfeinert mit Dill

Vitello Tonnato del Paparazzo Vorsp. 21.80 Haupt. 26.80
Klassisches Vitello Tonato nach Art des Hauses

Antipasto misto di Carne, Pesce e Verdure grigliate 32.80
Dreierlei Antipasto mit Fleisch, Fisch und grilliertem Gemiise

Insalatona Capri con Bufala, Pomodorini, Melone, Parma e Basilico 28.80
Salatteller mit Cherry-Tomaten, Buffelmozzarella, Melone und Parmaschinken verfeinert mit Basilikum

Griliata di Carne mista con Manzo, Agnello, Salsiccia e Pollo 39.80
Auf dem Girill viererlei Rindshuft, Lammkotelett, Salsiccia und Pouletbrust, Beilage nach lhrer Wahl

Insalatona Paparazzi
Sommersalat mit Riesenkrevetten und grillierten Jakobsmuscheln, 39.80
dazu Avocado und Melone




